Poggio dei Gorleri

APRICUS

POGGIO
DEI GORLERI

NOTE GENERALI

Tipologia DOC Riviera Ligure di Ponente
Vitigno 100% Vermentino

Sistema di allevamento Guyot

Tipologia del terreno Prevalentemente calcareo
Eta dei vigneti 15 anni

Vinificazione Vinificazione in acciaio

Invecchiamento Affinamento di 6 mesi.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Colore giallo paglierino.
Profumo Al naso & spiccano note di frutti e fiori bianchi e di erbe aromatiche.
Sapore Al palato é secco e sapido.

Abbinamenti Ottimo insieme ad antipasti a base di pesce, crudo di pesce,
carni bianche.

Temperatura di servizio 10/12° C.
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